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ASIGNATURA CREDITOS ASIGNATURA CREDITOS ASIGNATURA CREDITOS
BIOLOGIA 3 ICALCULO VECTORIAL 3 ECUACIONES DIFERENCIALES 3
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA 2 FCONOMIA 2 ESTADISTICA I 2
ETICA PROFESIONAL 2 FLECTIVA TECNOLOGICA | 2 [TERMODINAMICA 3
INFORMATICA BASICA 2 FISICA Il 3 UTRICION 3
MATEMATICAS 3 FISICOQU[MICA 3 DISENO DE PLANTAS 3
PRINCIPIOS DE INGENIERIA 2 | EGISLACION ALIMENTARIA 2 ELECTIVA PROFESIONAL | 2
QUiMICA GENERAL 3 AQUINARIA'Y EQUIPOS 2 LIDERAZGO Y EMPRENDIMIENTO Il 2
TECNICAS DE COMUNICACION 2 PROCESOS DE FRUTAS Y VERDURAS 3
TOTAL DE CREDITOS 19 TOTAL DE CREDITOS 20 TOTAL DE CREDITOS 18
ASIGNATURA CREDITOS ASIGNATURA CREDITOS ASIGNATURA CREDITOS
CALCULO DIFERENCIAL 3 [OPERACIONES UNITARIAS 3
ELECTIVA TECNOLOGICA Il 2
CONSERVACION Y VIDA UTIL DE LOS 2 2 IMECANICA DE FLUIDOS 3
ALIMENTOS ESTADISTICA |
DIBUJO EN INGENIERIA 2 2 JOPERACIONES CON SOLIDOS 3
NVESTIGACION Y DESARROLLO DE NUEVOS
GESTION AMBIENTAL 2 PRODUCTOS 2 BIOTECNOLOGIA 3
LIDERAZGO Y EMPRENDIMIENTO |
GESTION DE CALIDAD EN ALIMENTOS 2 3 FORMULACION Y EVALUACION DE PROYECTO 3
ETODOLOGIA DE LA INVESTIGACION
MATERIAS PRIMAS AGROPECUARIAS 2 3 ELECTIVA PROFESIONAL 11 2
PROCESOS DE CEREALES
MICROBIOLOGIA GENERAL 3 3
QUIMICA DE ALIMENTOS
QUiMICA ORGANICA 3 BALANCE DE MATERIA 3
TOTAL DE CREDITOS 19 TOTAL DE CREDITOS 20 TOTAL DE CREDITOS 17
CREDITOS DEL CICLO 116
ASIGNATURA CREDITOS ASIGNATURA CREDITOS
CALCULO INTEGRAL 3 [TRANSFERENCIA DE CALOR 3
ELECTIVA TECNICA | 2 ITRANSFERENCIA DE MASA 3
EMPAQUES Y EMBALAJES 2 NGENIERIA ECONOMICA Y FINANCIERA 3
MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS 3 NGENIERIA DE BIOPROCESOS 3
PROCESOS CARNICOS 3 IMERCADEO 2
QUiMICA ANALITICA 3 ELECTIVA PROFESIONAL Il 2
SISTEMA DE ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD 2 HABILIDADES GERENCIALES 2
TOTAL DE CREDITOS 18 TOTAL DE CREDITOS 18
ASIGNATURA CREDITOS ASIGNATURA CREDITOS
ALGEBRA LINEAL 3 PRACTICA PROFESIONAL 12
ANALISIS DE ALIMENTOS 3
BIOQUIMICA 3
ELECTIVA TECNICA Il 2 TOTAL DE CREDITOS 12
EVALUACION SENSORIAL 3 CREDITOS DEL CICLO 181
FISICA | 3
PROCESOS LACTEOS 3
CICLO TECNICO 76
TOTAL DE CREDITOS 20 CICLO TECNOLOGICO 116
CREDITOS DEL CICLO 76 ICICLO PROFESIONAL 181




